No: 315 - Mahreg isaretl

ANTALYA PiYAZI

Tescil Ettiren

ANTALYA TICARET VE SANAYi ODASI

Bu cografi isaret, 6769 sayih Sinai Milkiyet Kanunu kapsaminda
15.05.2017 tarihinden itibaren korunmak Ulzere 29.12.2017 tarihinde

tescil edilmistir.



Tescil No 1315

Tescil Tarihi 1 29.12.2017

Basvuru No : C2017/040

Basvuru Tarihi 1 15.05.2017

Cografi Isaretin Adi : Antalya Piyazi

Uriin / Uriin Grubu . Yemekler ve Corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg Isareti

Tescil Ettiren : Antalya Ticaret Ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Goksu Mah. Gazi Bulvar1 No: 531 07310 Kepez / Antalya

Cografi Simir : Antalya ili ve ilgeleri

Kullanim Bi¢imi : Antalya Piyazi cografi isareti, marka ile birlikte ve marka ibaresinden

kiiciik olmamak iizere {irtin markasinin kullanildig: yerlerde (menii v.b.)
yer alacaktir.

Uriiniin Tamimu ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Antalya usulii piyaz yaklasik yiiz yila yakin gegmisi ile il sinirlarini asan bir {ine sahip olmustur. Antalya
ilinde gelistirilen ve {inlenen piyaz yapim teknigi ile ugrayan yerli ve yabanci turistin tadina bakmadan gitmedigi
bir yoresel iiriin haline gelmistir.

Antalya Piyazi tarator soslu bir fasulye yemegidir. Baska yorelerde yapilan piyaz cesitleri salata olarak
tiiketilirken, Antalya ve ilgelerinde ana yemek olarak yenilmektedir. Antalya usulii piyazin ayirt edici dzelligi
tarator sosu kullanilmasindan, tiretim seklinden, taratorun yapilisindan ve kullanilan kii¢iik taneli fasulyesinden
ileri gelmektedir. Antalya hakkinda yazilmig eserlerde eskiden kullanilan Candir Fasulyesinin (Phaseolus
vulgaris) yemege 6zellik kattig1 belirtilmektedir. Giiniimiizde ise, Candir Fasulyesi {iretiminin ¢ok kisitli olmasi
nedeniyle, Candir Fasulyesi Ozelliklerini tasiyan, kiigiik taneli, mat, damarli Sira tipi kuru fasulye
kullanilmaktadir. Boylelikle kuru fasulye pisme sirasinda dagilmamaktadir. Piyaz, ayirt edici ana lezzetini kiigiik
taneli fasulyesinden ve kuru fasulye {izerine bolca dokiilen tarator sosundan almaktadir.

Uretim Metodu:
Kullanilan Malzemeler

Kuru fasulye, tahin, sarimsak, kaya tuzu, limon suyu, sirke, domates, sogan (istege gore), yumurta (istege
gore), maydanoz, zeytinyagi.

Ana Malzeme
1 kg kuru fasulye: Sira tipi kuru fasulye (mat, damarli, kiigiik taneli)

Tarator Malzemeleri

Haglanmig kuru fasulye 2-3 yemek kasigi (Piyazcilarin bazilari sosa fasulye koymadiklarini, sosunu
yogunlastirdigini sdylemektedirler.)

1 kg tahin: Kavrulmamus, agik renkli, yerli susamdan yapilmis tahin

1 bag sarimsak: Kaya tuzu ile doviilmiis yerli sarimsak

1 yemek kag181 tuz: Kaya tuzu

250 ml. limon suyu: Mevsimine gére Antalya’da yetistirilen Kara limon veya Interdonato limonu suyu
250 ml. sirke: Uziim sirkesi

Ust Malzemeler

Domates: Mevsimine gore tarla veya sera domatesi

Sogan: Beyaz, tatli sogan (istege gore)

Yumurta: Haslanmis yumurta (istege gore)

Maydanoz: Giinliik, taze maydanoz

Zeytinyag1: Naturel sizma



Fasulye Haslama

Fasulye bir giin 6nceden tuzlu suda ortam sicakliginda bekletilir. Geceden bekletilen suyu dokiiliir, birkag
kez suyu degistirilir. Uste ¢ikanlar ve kopiigii alinir. Fasulyeler catlayip iyice pisinceye, haslama suyu cekilir
gibi oluncaya kadar haslanir ve ilimaya birakilir. Siiziilerek tabaga alinir.

Tarator Hazirlama

Tarator sosu hazirlanirken tahin, limon suyu, kaya tuzu, sarimsak ve sirke (istege bagl 2-3 yemek Kasigi
haslanmig fasulye) kullanilir. Biiyiik ¢apli iiretimde oran olarak, 1 kg tahine 250 ml. sirke, 250 ml. taze sikilmig
limon suyu, 1 yemek kasig1 kaya tuzu ve 1 bag sarimsak kullanilir.

Servise Hazirlama

Fasulye 1likken {izerine tarator sosu gezdirip, karistirilir, tizerine de dogranmis domates, istege gore sogan
ve haglanmig yumurta eklenir. Zeytinyag1 ve maydanoz ile siislenerek servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Antalya Piyazi yore ile 6zdeslesen uzun yillardir bilinen ve yorenin kiiltiirel birikimi ile gliniimiize ulasan
bir piyaz tiriidiir. Bununla birlikte piyazin sosunda tahin kullanilmasi Giriiniin lezzetinde farklilik yaratmaktadir.
Ayrica iiriiniin hazirlanmasi ustalik gerektirmektedir. Bu sebepten yore ile 6zdeslesmistir.

Denetleme:

Antalya Piyazinin, yukarida belirtilen 6zelliklere uygun olarak iretilip iiretilmedigine dair denetimler
6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine uygun olarak, Antalya Ticaret ve Sanayi Odasi (ATSO)
koordinatérliigiinde; Cografi Isaret Basvurusu yapan kurulustan bagimsiz olarak secilen, Antalya il Gida, Tarim
ve Hayvancilik Midiirliigii’nden, Antalya Ticaret Borsasi’'ndan ve Gida Miihendisleri Odasi Antalya
Subesi’nden birer uzmanin katilimi ile denetim komisyonu tarafindan yiiriitiliir.

Cografi isareti, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu hiikiimlerine ve belirlenen kosullara aykiri ve haksiz
kullananlar hakkinda, ilgili komisyonca, gerekli yasal islem baglatilir. Denetim sirasinda {irliniin cografi isaret
ozelliklerini tasidigina dair, “Antalya Piyaz1” Cografi Isaret Mahreg ibaresi ve yasal olarak Tiirk Patent ve Marka
Kurumunun belirledigi, Cografi Isaret ile ilgili gerekli ibareyi marka ile birlikte ve marka ibaresinden kiigiik
olmamak iizere, iiriin markasinin kullanildig1 yerlerde bulundurdugu kontrol edilir.

Antalya Piyazi1 iireten firmalar her yil, Antalya Ticaret ve Sanayi Odas ticaret sicil kayitlarindan, Antalya
Esnaf ve Sanatkarlar Odalar Birligi (AESOB) kayitlarindan tespit edilecektir, Denetim Komisyonu, Antalya
Piyazinin iretildigi ve yaygin olarak tiiketildigi bolgelerdeki belediyelere, esnaf ve meslek odalarina, cografi
isaret tescili hakkinda bilgi verecektir.

S6z konusu komisyon, cografi isaretin kullanimina ve {iriiniin iiretimine iligskin denetimi yilda en az bir
defa diizenli olarak, ihtiyag¢ duyuldugunda ve/veya sikayet iizerine, gerekli oldugu her zaman yapmakla
yetkilidir. iki sekilde denetim yapilacaktir;

Uretim asamasinda iiretim yeri denetimi asamasinda kullanilan malzemelerin standardina, cografi isaret
tescil belgesinde belirtilen mahreg isareti ozelligi tasiyan girdilerin kullanildigina, girdilerin standartlarina
uygunluguna, tazeligine, taze ve hijyenik olarak hazirlanmasina, depolama kosullarinin uygunluguna, iiretim
asamalarinda belirtilen 6zellik ve siralamasina dikkat edilecektir.

Pazarlama asamasinda ise tiiketiciye sunuldugu noktada cografi tescil belgesinde belirtilen sunum
standartlarina dikkat edilecektir.

Denetim esnasinda {iriin kalitesini etkileyecek hammadde ve tirlin 6zelliklerine dair degerlerin tespiti i¢in
analiz raporlarindan yararlanilmasi durumunda, analiz raporlarinin hazirlanmasina iligkin masraflar {iriin icin
tescilli cografi igareti kullanan iiretici tarafindan karsilanacaktir.

Denetim mercii, kamu veya 06zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya tiizel
kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Denetim mercii
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



