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Tescil No 33

Basvuru Tarihi : 25.08.2000

Basvuru No : C 2000/005

Yayin Tarihi : 29.04.2001

Tiiri : Mense

Bagvuru sahibinin kimligi : Sanhurfa Belediye Baskanhgi

Bagvuru Sahibinin Adresi : Sanlurfa Belediye Baskanligi - SANLIURFA
Cografi isaret

Cografi Simirlar : Sanliurfa ili
Kullanilacagy iiriin : Biber (isot)
Teknik ozellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi isaret 29.04.2001

tarih ve 24387 sayili Resmi Gazete’de ilan edilmis ve 555 sayili Cografi Isaretlerin
Korunmasi1 Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararnam

‘nin 12 nci maddesi
geregince 29.04.2001 tarihinden gegerli olmak iizere tes istir.
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Kullanim Bi¢imi: Markalama

Sanhurfa Biberi’'ni diger bilgelerdeki biberlerden ayiran ozellikleri: 20 gesit biber
cinsinden olusur. Glikoz oram diger bolgelerdeki biberlerden ¢ok yiiksek, alfatoksin olusmaz,
capsicine (alkolit) oram fazla, daha tathms, fazla yakici olmayan tada sahiptir.

100 gr. Kirmizi Pul Biber’de: 318 kalori enerji, 148 miligram kalsiyum, 76 miligram C
vitamini (Tazesinde ise 340 Miligram), 8,1 gram su, 2014 miligram potasyum, 41610 I UA vitamini,
12 gram protein, 203 miligram fosfor, 15 miligram B3 vitamini, 17,3 gram yag, 152 gram magnezyum,
2 B2 vitamini, 56.6 gram karbonhidrat, 30 miligram sodyum, 1 miligram B vitamini, 24.9 Iif, 8
miligram demir ve acilik ve renk maddesi gibi organik bilesikler igerir.

100 gr. taze yesil tath biberde: 29 kalori, 1.1 gr. protein, 0.2 gr. yag, 92.6 gr. su, 4.2 gr.
karbonhidrat, 1.4 gr. seliloz vardir. A, Bl, B2, C vitamince zengindir. P ve K vitaminleri ile
alkoloidler vardir. Biber tohumlarindaki yag oram %25-28’dir.

Biberin yapisi ve goriiniisii : Meyve : Botanik simflandirmada 5-10 gruba aynlir. Tipine gore.
et kalinhgma gore, acihgma gore. Capsicum annum L. (Biber) meyveleri tek tek meydana gelir. Bir
tiiriin gesitleri kirmuzi, yesil, sari renkli olan tath biberler ile, ac1 ve tath toz biberleri kapsar. Capsicum
fruets L. Her ¢icek demetinde bir kag¢ ¢igegi ve meyvesi olan bir bitkidir. Kiiltiirii yapilan tipler kus
biberi. kiraz biberi ve salkim biberidir.

ince uzun kalem biberi : Sari olam tath, yesil olani acidir. Carliston biberi : Uzun biberler
grubunda yer alir. Daha iri, daha kaln duvarl, etlidir. Sar Dolmahk Biberler : Sar renkli. 3-4
boliimlii, ince kabuklu, orta biiyiikliikte ve verimlidir. Tath ve aci olanlari vardir. Yesil Dolmahk
Biberler : Yesil renkli, 3-4 boliimlii, ince kabuklu, orta biiyiikliikte tathdir. Kirmizi Domates Biberi :
Sekli domatese benzer. Rengi kirmuzi, eti ¢ok kirmuzi, tathdr. Kirmizi toz biber yapiminda
kullamilan biberler : Bu gesitler konik, uzun konik ve acidir.

iklim istekleri : Uygun sicaklik istegi 20-30 °C’dir. Toprakta %60-70 nem bulunmahdir.

Toprak istekleri : Fazla segici degildir. Tili-kumlu, tinh-hafif killi, organik maddece zengin
pH’simin 6.0-6.5 olmas: istenir.

OZELLIKLER il &
1. SINIF 2. SINIF 1. SINIF 2. SINIF

Yabanci Mad. (en ¢ok) 0.02 0.03 0.02 0.03
Rutubet (en ¢ok) 11.0 11.0 11.0 11.0
Toplam kiil, kuru mad. (en ¢ok) 7.0 8.5 8.5 10.0
Eﬁoﬂlﬁ:ﬂ;ﬂ; ?zﬁtgoi(_))zumneyen kiil, 0.5 10 1.0 16
Eter extrakti, kuru madde (en az) 15.0 15.0 15.0 15.0
Ugucu yaglar, kuru madde, ml/100 gr 1.15 1.35 1.35 1.35
Seliiloz, kuru madde (en ¢ok) 25 25 25 30

1. Simuf kirmuzi biberlerde renk karakteristik kirmuzi olmalidir. 2. Smuf biberlerde ise

pembe’den kirmiziya kadar degisebilir.

Sanhurfa’da pul biber isleme sekilleri : a) Fabrikalarda : Kizarmus biberler ilk olarak
yikama islemine tabi tutulur. Ciiriik ve tamamen kizarmamus olanlar ve saplari ayrilir. Patlatma
makinasinda iki pargaya ayrilarak kiip seklinde kesilip kurutma islemine tabi tutulur.




Dogal kurutma (Ag kurutma): Giineste yapilan kurutmadir. Firin kurutma: Firm icerisinde
isitict fanlarla kurutmadir. Islemi dért ayn firmin birlesmesi vasitasiyla saglanir. Firmlarin uygulandig:
151 75-80 °C arasinda degisir. 1,5-2 saat uygulamr. Kirma islemindeki elek araliklari 2.5-3.0-3.25-
3.50-3.75 vs. olmaktadir. Siyah pul biber isteniyorsa kirimdan &nce karatma makinasina alinarak belli
bir 1sidan (75-80) gegirilerek renginin degismesi saglamr. tanklarda belli bir siire iistleri ortiilerek
aralarinda 1s1 transferi saglanarak rengin degismesi saglamir. Tuz ve yag eklenerek karismalar saglanir.
8-10 saat dinlenmeye birakilir. Son asama olarak eleklerden gegirilir.

b) Evde : Yikama islemi esnasinda ¢iiriikkler tamamen kizarmamuglar, saplarindan ve
tohumlarindan ayiklanir. Biiyiikliigiine gore iki veya ii¢ pargaya ayrlirlar. Beton zemin veya naylon
sergi lizerine i¢ kisimlan iiste gelecek sekilde serilir. Nem oram %20 civarina gelinceye kadar giineste
3-4 giin kurutulur. Kuruyan biberler naylon torbalara konarak tekrar giinese birakilir geceleri torbadan
¢ikanlarak serilirler. Bu islem iki veya iig giin devam eder. istenen renk kivamma gelen biberler
tamamen kurumalari igin giinese serilirler. Kuruyan biberler bez torbalara konularak tokmaklarla
kirthirlar. Pul haline gelen biberler elenerek tuz ve yag katilip iyice karigtirir. Tekrar giineste bir, iki
saat bekletilir. Degirmenlerde Ogiitme islemine tabi tutulur. Bu islem 3-4 defa tekrarlanarak biberler
toz haline getirilir. Toz haline gelen biberlere bir miktar yag ilave edilerek kanstirilir. Karistirilan
biberler renk kivamini saglamak i¢in dinlenmeye birakilir.

Denetimi : Sanhurfa Belediye Bagkanhg: Koordinatorliigiinde Sanhurfa Belediyesi, Ticaret ve
Sanayi Odasi, Esnaf Dernekler ve Birim Bagkanhigi, Ticaret Odasi, Ziraat Odasi’'ndan birer uzman
elemanlarin katihmi ile en az ii¢ kisiden olusturulacak komisyon tarafindan yapilarak rapor hazirlanir.
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